


LA MINIERA BREAKFAST
Breakfast, your way

Begin your day at your own pace. Choose a favourite,
personalize it as you wish, and allow us to prepare it freshly for you.



LA MINIERA BREAKFAST

Step 1 — Choose Your Eggs

Boiled Eggs — Soft or Hard Boiled

Fried Eggs — Sunny-Side Up,
Over Easy or Well Done

Scrambled Eggs

Egg-White Scramble

Thai-Style Omelette

Rolled Omelette 

Egg-White Omelette 

Spanish Omelette 

Eggs Benedict 

Steamed Egg 

ไข่ต้ม — ยางมะตูมหรือสุก

ไข่ดาว — ไข่แดงเยิ�ม กลับด้านกึ�งสุก หรือสุก

ไข่คนเนื�อนุ่ม

ไข่ขาวคน

ไข่ตุ๋น ไข่เจียวดั�งเดิม

ไข่ม้วน

ออมเล็ตไข่ขาว

ออมเล็ตสเปน

ไข่เบเนดิกต์บนอิงลิชมัฟฟิน 

Step 2 — Choose Your Breakfast Meats

Chicken Sausage
ไส้กรอกไก่

Chicken Ham
แฮมไก่

Pork Bacon 
เบคอนหมู 

Step 3 — Choose Your Sides

Grilled Tomato Grilled Asparagus Sautéed Mushrooms 

Sliced Avocado  Hash Brown Potato Baked Beans 

มะเขือเทศย่าง หน่อไม้ฝรั�งย่าง เห็ดผัด

อะโวคาโดมันฝรั�งแฮชบราวน์ ถั่วอบซอสมะเขือเทศ

Step 4 — Choose Your Bread

Sourdough Toast Multigrain Toast Butter Croissant

Thai Fluffy Milk Bread with Pandan Custard

ขนมปังซาวร์โด ขนมปังมัลติเกรน ครัวซองต์เนยสด

ขนมปังนมนุ่มสไตล์ไทย เสิร์ฟพร้อมสังขยาใบเตย

650-1,200 kcal

Choose 1 item

Choose 2 items

Choose 3 items

Choose 2 items



Corn

Khao Tom  

Kai Krata 

Fragrant jasmine rice porridge served with
ginger, spring onion, coriander, crispy garlic
and traditional condiments.

T H A I  S A V O R Y

“ALL SETS ARE SERVED WITH SALAD, BREAD, CROISSANT, YOGURT, MIXED FRUITS, JUICE, MILK, AND COFFEE.”

Local Morning Comforts 

ข้าวต้มร้อน ๆ พร้อมเครื�องเคียง
220-380 kcal

ไข่กระทะสไตล์ไทย เสิร์ฟพร้อมผักชีและต้นหอม
380-600 kcal 

Thai-style pan eggs finished with
spring onion and coriander.

Toppings
Choose 3 items

Choose 3 items

Chinese Pork Sausage

Seasoned Minced Pork

Seasoned Minced Chicken Pork Bacon

Vegetables & Garnishes Spring Onion 

Coriander

Thai Basil Potato

Chickpeas

ไก่สับปรุงรส

หมูสับปรุงรส

กุนเชียงหมู

เบคอนหมู

ต้นหอม ถั่วลูกไก่

ผักชี ข้าวโพด

โหระพา มันฝรั�ง

Minced Pork Plant-Based

Salted Egg

Chicken

Century Egg

หมูสับ ไก่ เจ

ไข่เยี�ยวม้า ไข่เค็ม



Rad Na 

450-650 kcal

ราดหน้า

Pad See Ew 
ผัดซีอิ�ว

500-750 kcal 

Bamee Pad 
บะหมี่ผัด

500-750 kcal 

 Pork 

 Pork 

Vegetarian

Vegetarian

Chicken

Chicken

หมู 

หมู 

ไก่

ไก่

เจ

เจ

 Pork VegetarianChicken
หมู ไก่ เจ

T H A I  S A V O R Y
Local Morning Comforts 



R I C E  C R E A T I O N S

C O M F O R T I N G  H O T  S O U P S

Comforting Rice Dishes, Personalized for You 

Warm, Restorative and Full of Flavour

Kaprao Fried Rice

Wonton Soup

Thai Fried Rice

Green Curry

Kimchi Fried Rice

Tom Kha Gai

ข้าวผัดกะเพรา

ซุปเกี�ยวนํ�าใสร้อน ๆ

ข้าวผัดสไตล์ไทย

แกงเขียวหวาน

ข้าวผัดกิมจิ เสิร์ฟพร้อมไข่ดาวและเบคอน

ต้มข่าไก่

650-900 kcal

250-380 kcal

550-750 kcal

350-650 kcal

600-800 kcal

400-550 kcal

“ALL SETS ARE SERVED WITH SALAD, BREAD, CROISSANT, YOGURT, MIXED FRUITS, JUICE, MILK, AND COFFEE.”

 Pork 

 Pork Wonton 

Chicken

Chicken

Shrimp Wonton

Pork Mixed Vegetables

หมู 

เกี๊ยวหมู 

ไก่

ไก่

เกี๊ยวกุ้ง

หมู ผักรวม

Spicy level
Not Spicy Mid Medium Hot

Spicy level
Not Spicy Mid Medium Hot

Choice of Protein



P L A N T - F O R W A R D  S E L E C T I O N
Wholesome Choices from the Garden

Stir-Fried Garden Vegetables

Teriyaki Dry Noodles

Plant-Based Pad Kaprao Fried Rice

Tofu & Vegetable Rice Bowl

ผัดผักรวม เสิร์ฟพร้อมข้าวสวยหอมมะลิ

บะหมี่แห้งซอสเทอริยากิ พร้อมผักตามฤดูกาล

ข้าวผัดกะเพรามังสวิรัติ

ข้าวหน้าเต้าหู้และผักรวม

400-550 kcal

450-600 kcal

600-800 kcal

450-600 kcal

Tofu Mushroom Plant-Based Mince 

“ALL SETS ARE SERVED WITH SALAD, BREAD, CROISSANT, YOGURT, MIXED FRUITS, JUICE, MILK, AND COFFEE.”

Spicy level
Not Spicy Mid Medium Hot

เต้าหู้ เห็ด โปรตีนจากพืช



H E A L T H Y  M O R N I N G
Build Your Own Acai Bowl

Açaí Bowl

 · 3 fruits + 2 crunch + 1 drizzle

Step 1 — Choose 3 Fruits & Berries

Banana
กล้วย

Dragon Fruit
แก้วมังกร

Pineapple
สัปปะรด

Cantaloupe
แคนตาลูป

Red Apple
แอปเปิ้ ลแดง

Green Apple
แอปเปิ้ ลเขียว

Step 2 — Choose 2 Crunch & Superfoods

Step 3 — Choose 1 Drizzle

Almonds

Honey

อัลมอนด์

น้ำผึ�ง

Sunflower Seed

Nutella

เมล็ดทานตะวัน

นูเทลล่า

Raisins

Peanut Butter

ลูกเกด

เนยถั่ว

Granola Crunch

Homemade Jam 

กราโนลากรอบ

แยมโฮมเมดตามฤดูกาล

ลูกเดือย
Job’s Tears

“ALL SETS ARE SERVED WITH SALAD, BREAD, CROISSANT, YOGURT, MIXED FRUITS, JUICE, MILK, AND COFFEE.”

350-650 kcal



D I M  S U M  W A K E - U P
Steamed Morning Bites 

Create Your Dim Sum Basket — Choose Any 3 Pieces 

180-350 kcal

Steamed Dim Sum Selection Steamed Bao Selection
ติ่มซํานึ�งร้อน ๆ ซาลาเปานึ่ง

Steamed Crab Stick with Light
Soy & Sesame

Sausage-Wrapped Enoki Mushroom

ปูอัดนึ�ง เสิร์ฟพร้อมซีอิ�วและงา
เห็ดเข็มทองพันไส้กรอก



Pancakes | แพนเค้ก ·     

Waffles | วาฟเฟิล ·  

Croffle | ครอฟเฟิล ·  

S W E E T  M O R N I N G  T R E A T S

C U R A T E D  S I D E S

A Sweet Finish to Your Breakfast 

A little extra to make your breakfast perfect

Step 1 — Choose Your Favourite

Step 2 — Choose Your Drizzle

เมเปิลไซรัป น้ำผึ�ง ซอสช็อกโกแลต ซอสเบอร์รีตามฤดูกาล
Maple Syrup Honey Chocolate Sauce Seasonal Berry Compote 

Served with Seasonal fresh fruit for a brighter, more balanced finish
เสิร์ฟพร้อมผลไม้สดตามฤดูกาล เพื� อเพิ� มความสดชื�นและความสมดุล

Step 1 — Select One Side

Jasmine Rice

Riceberry Rice 

Garlic Fried Rice

French Fries

ข้าวหอมมะลิ

ข้าวไรซ์เบอร์รี�

ข้าวผัดกระเทียม

เฟรนช์ฟรายส์

400-700 kcal
450-750 kcal
450-750 kcal



C U R A T E D  B E V E R A G E S
Morning drinks to refresh, awaken, and complete your day

Choose One Hot Beverage and One Cold Beverage 
เลือกเครื�องดื�มร้อน 1 รายการ และเครื�องดื�มเย็น 1 รายการ

Coffee Collection Freshly Squeezed Juice 

Premium Tea Collection Wellness Elixirs  

กาแฟ น้ำผลไม้คั�นสด

ชาพรีเมียม เครื่องดื�มเพื� อสุขภาพ

Espresso | เอสเปรสโซ

Choice of Milk Fresh Milk (UHT) Almond Milk Oat Milk Soy Milk Pistachio Milk

Orange | น้ำส้ม 

English Breakfast | ชาอังกฤษ Citrine Sunrise 

Amber Glow

Emerald Elixir

Amethyst Harmony

Americano | อเมริกาโน Pineapple | น้ำสับปะรด 

Earl Grey

Cappuccino | คาปูชิโน Watermelon | น้ำแตงโม 

Green Tea | ชาเขียว 

Café Latte | คาเฟ่ลาเต้ Carrot | น้ำแครอท 

Mango Tea | ชามะม่วง

Lemongrass Tea | ชาตะไคร้

3-5 kcal 100-140  kcal

0-5 kcal
80-140 kcal

110-170 kcal

60-120 kcal

70-130  kcal

5-10 kcal 110-150  kcal

0-5 kcal

90-150 kcal 80-120 kcal

0-5 kcal

120-220 kcal 90-130 kcal

0–10 kcal

0-10 kcal

Orange(ส้ม), Passion Fruit(เสาวรส), Sparkling Water(โซดา) 

Mango(มะม่วง), Pineapple(สับปะรด), Turmeric(ขมิ�นชัน)

Cucumber(แตงกวา), Mint(มิ้นท์), Lime(มะนาว), Honey(นํ�าผึ�ง)

Berry(เบอร์รี่), Lavender(ลาเวนเดอร์),
Butterfly Pea(อัญชัน), Lemon(เลมอน) 

Coffee and tea may be refilled during breakfast. Fresh juice or one Wellness Elixir counts as the cold beverage selection
สามารถเติมกาแฟและชาได้ระหว่างมื�ออาหาร ส่วนนํ�าผลไม้คั�นสดหรือ Wellness Elixir ให้เลือกเป�นเครื�องดื�มเย็น 1 รายการ
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